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Budapest, 2009. szeptember 24. - A 10 éve Magyarorszagon mikédé Sushi Sei étterem Gjabb
take-away barral béviti budapesti halézatat. Az orszag 100. legjobb étterme kdz6tt szereplé
japan konyha Uj tagja a Kazinczy utcaban nyilik. A konyhafénék, Kusomoto Seiichi szerint a
magyarok egyre inkabb vagynak a kilénleges izekre, mik6zben keresik a természetes
alapanyagokat.

,A magyarok egyre jobban szeretik a nyers halat és az egzotikus japan izeket, mint példaul a
wasabi torma, vagy a csipés gydombér” — mondta a most nyilé sushi bar kapcsan Kusomoto ur,
a Sushi Sei étterem konyhafénéke. A nyitottabb fogyasztéi szokasokhoz igazodva az Uj
Udvarban talalhaté Sushi Sei étterem immar harom sushi bart midkddtet Budapesten. Az ébudai
és a Régiposta utcaban talalhat6é barok utan 2009 szeptemberétél a Kazinczy utcaban is
megkdstolhatjak a japan konyha remekeit az inyencek.

Az orszag 100 legjobb étterme kdz6tt szerepel (TOP 100, Népszabadsag, 2009) Sushi Sei
etteremet Kusumoto Seiichi Sushi Mester vezeti, aki Oszakdban sajatitotta el a sushi készités
muvészetét. A mester 38 éve késziti a sushit, ez id6 alatt szamos sajat receptet is kitalalt:
specialis recept alapjan késziti a sushi rizst, a Sei makit, és az egyedulall6 Budapest makit is.
Az étteremben és a sushi barokban kaphato ételekhez a magyar z6ldségeken kivil minden
alapanyag Japanbdél érkezik.
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